Pdo Italiano




PANIFICACAO ARTESANAL A2 FERMENTACAO NATURAL

Pdo tradicional
Sem lactose e vegano

40% farinha
farinha branca
integro\l
Agua
sl
levain
dleo de
girassol dgucar

DERCILIA
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PANIFICACAO ARTESANAL FERMENTACAO NATURAL

Pdo de forma integral
Sem lactose e vegano

DERCILIA
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Pdo Multigrdos
Sem lactose e vegano

Farinha levain
integml

sall 5\9uo\
oleo de dgucar
gi rassol

9?5\05 variados
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Pdo Australiano
Sem lactose e vegano

Farinha
integml

sall
levain

cacau Puro
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Farinha
’oro\nco\

mel

&guo\

Agucar
Mascalvo



Pdo de abobora
Sem lactose e 40% integral
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Pdo de batata doce
Sem lactose e 40% integral

farinha
integro\l

farinha
branca

dleo de
9Wu§m|
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Pdo de Parmesado

farinha quei)o
integml Polrmesao

. _d - -
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Pdo de Damasco e Nozes

farinha
integrad e damasco
’oro\nco\ seco
nozes 5\90\0\
levain
dleo de
girassol sall
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Pao Recheado

farinha quei)o
mussarela
calabresa Agua
levain
tomates
emperos ﬁ'escos sal
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ao Recheado

farinha Agua
ricota levain
tomates
temperos frescos sal

y - -

- - -
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Brioche de Chocolate

20% integral
arinha .
arinha .
fbrla\nc a agucar
levain 5\90\0\

9oto\s de
chocolate

@=m|EXPERIENCIA DE PAO |



Brioche

20% integral
arinha .
}cn tegml mo\ntelgo\
arinha )
fb Vlo\nc a agucadr
levain &guo\
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